
DA CONSERVARE IN AZIENDA 
 
  
 
 
 

 (Timbro del caseificio) 
 

Piano di conferimento del latte 
 
Valido dal _____________ al ___________   (*) 
 

A. RACCOLTA LATTE DEL CASEIFICIO 
 

MEZZO DI TRASPORTO N°  _________    MEZZO DI TRASPORTO N°  _________ 

Latte del mattino Latte della sera  Latte del mattino Latte della sera 
Ora di carico nella 
prima stalla del giro: _____ 

Ora di carico nella 
prima stalla del giro: _____  Ora di carico nella 

prima stalla del giro: _____ 
Ora di carico nella 
prima stalla del giro: _____ 

Ora di arrivo 
in caseificio:              _____ 

Ora di arrivo 
in caseificio:              _____  Ora di arrivo 

in caseificio:              _____ 
Ora di arrivo 
in caseificio:              _____ 

 
Aziende Conferenti  Aziende Conferenti 

   

   

   

   

   

   
 

 
B. CONSEGNA DIRETTA DEL LATTE AL CASEIFICIO 

LATTE DEL MATTINO dalle ore  _______  alle ore  _______ 

LATTE DEL SERA dalle ore  _______  alle ore  _______ 
 

Aziende Conferenti  Aziende Conferenti 
   

   

   

   

   

   

 
                                         Il Legale Rappresentante del caseificio 

              ___________________________________ 

(*) quando intervengono modifiche è necessario compilare una nuova scheda. 

NOTA: il presente documento è sostituibile da qualsiasi altro riportante le stesse informazioni 



DA CONSERVARE IN AZIENDA 

 

 
 
 

 (Timbro del caseificio) 
 

Piano dei Lotti di produzione 
 

 
Valido dal _________ al _________ (*) 
 

A. LOTTI CALDAIA                                   
(se il latte dei diversi conferenti viene lavorato separatamente) 
 
CALDAIA _________  CALDAIA  _________  CALDAIA  _________ 
 

Aziende conferenti  Aziende conferenti  Aziende conferenti 

     

     

     

     

     
 

CALDAIA  _________  CALDAIA _________  CALDAIA  _________ 
 

Aziende conferenti  Aziende conferenti  Aziende conferenti 

     

     

     

     

     

 
 
B. LOTTO UNICO GIORNALIERO    
(in caso di miscelazione del latte di tutti i conferenti 
 

                               Il Legale Rappresentante del caseificio 

                     __________________________________ 

 
(*) quando intervengono modifiche è necessario compilare una nuova scheda.

NOTA: il presente documento è sostituibile da qualsiasi altro riportante le stesse informazioni 



DA CONSERVARE IN AZIENDA 

NOTA: il presente documento è sostituibile da qualsiasi altro riportante le stesse informazioni 

 
 
 

Schema del processo tecnologico 

 

      Data  ______________________ 

(Timbro del caseificio) 

  Latte della mungitura 
della sera    

  

 

Produzione del latte  

Raccolta e trasporto  

Preparazione del latte   

Trasformazione   

Affioramento 
naturale 

Latte parzialmente 
scremato 

Latte di caldaia

Aggiunta fermenti

Coagulazione

Rottura cagliata

Spurgo e Cottura

Spurgo sotto siero

Formatura

Salatura

Stagionatura 
(Caseificio o Stagionatore) 

Marchiatura a fuoco 
12 mesi di stagionatura 

Eventuale riporto 
del latte 

Latte della mungitura 
del mattino 

Eventuale 
Affioramento naturale 

Latte intero o 
parzialmente scremato 

 
 
   Il Legale Rappresentante del Caseificio        Il Casaro 
 
___________________________________      ______________________________ 



DA CONSERVARE IN AZIENDA 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

                 (Timbro del caseificio) 

 

Temperatura del latte di riporto 
 

Temperatura 
(°C) Data (*) Firma  Data (*) Temperatura 

(°C) Firma 

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       
 
 

            Il Legale Rappresentante del caseificio 

               __________________________________ 

 

(*) registrare la temperatura ogni 15 giorni

NOTA: il presente documento è sostituibile da qualsiasi altro riportante le stesse informazioni 



DA CONSERVARE IN AZIENDA 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

                  (Timbro del caseificio) 
 

 

Temperatura del magazzino di stagionatura 
(in estate) 

 

Data (*) Temperatura 
(°C) Firma 

 
 

                    Il Legale Rappresentante del caseificio 

                     __________________________________ 
 
 
 
 
(*) registrare la temperatura ogni 15 giorni

NOTA: il presente documento è sostituibile da qualsiasi altro riportante le stesse informazioni 
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